Terrazza Monti

Restaurant & Lounge Bar




Benvenuto dello Chef
Chef’s welcome

Antipasto
Appetizers

Carciofo ripieno di pecorino con bottarga di tuorlo
Artichoke stuffed with pecorino cheese and egg yolk bottarga

Primo
First Course

Rigatoni al ragti napoletano con fondente di parmigiano 24mesi
Rigatoni with Neapolitan ragu with 24-month parmesan cheese fondant

Secondo
Main Course

Agnello alla Wellington, riduzione al Barbera e millefoglie di patate
Lamb Wellington, Barbera reduction and potatoes mille-feuille

Dolce
Dessert

Pastiera napoletana con salsa al Marsala
Neapolitan “Pastiera” with Marsala sauce

Acqua, caffé e ovetti di cioccolata
Water, Espresso coffee and small Easter chocolate eggs



